
 2018年春　

おススメ商品カタログ
雪解け、卒業・入学、と気分も高まり心躍る春。
ホタルイカ、白エビ、サヨリ等、居酒屋応援隊
の商品ラインナップでも「旬の魚」が特に多く　
揃う季節です。是非ご覧くださいませ！

発行者/発送元：　〒924-0039　石川県白山市北安田西二丁目７７番地　真洋創商株式会社

私たちが 貴店の御商売繁盛を応援させて頂きます。

金沢城公園石川門の桜



2017年1～5月売れ筋商品ランキング

居酒屋応援隊の最新情報は随時WEBにて公開中♪

https://izakayaouentai.co.jp/
または「居酒屋応援隊」で検索

【ログイン情報】　　ユーザー名: ｕｍａｉｓａｋａｎａ
パスワード:  ５５３９

黒むつ
　西京漬

脂もしっかりとあり、特に身と皮の間も美
味しい魚です。美しい白身で西京漬での
仕上がりは高級感たっぷりです。調理後
冷めてもあまり固くならないのも嬉しい！
それでいてお値段は超お手頃価格♪
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豆のどぐろ開き干し

ほたるいか干物

サワラ(鰆)西京漬70g

あまえび唐揚

にしん昆布醤油干し

あまえび塩辛

春の風物詩・ホタルイカの生
食用です。しゃぶしゃぶでも
お造りでも人気です。

定番人気商品ですが、春は季節感
も加わって更に人気上昇です。

一夜干し(1012)　柚庵干し(1013)　いしる(1014)

この春注目はコレ！

脂のある北欧産あじフィレを使ってい
る昆布白醤油の味付けが活きます。

北陸産あまえび干物

北陸で水揚げされた新鮮な地物甘
えびを干しました。ワインにも◎。

げんげ(幻魚)ドレス
コラーゲンたっぷりの深海魚なので
骨も柔らかく煮付や揚げ物で！

こんな売り方いかが？

味付切身(漬魚)で魚串♪
骨取り西京漬シリーズを使って魚串はいかがですか？
ポイントは「味付け」というところ。西京漬の甘みが引き立ちますよ。
魚種も金目鯛、シルバー、赤魚、メバル、太刀魚と豊富♪

ホタルイカ
　　　しゃぶしゃぶ用

超高級魚・ノドグロのミニサイズ。
仕出し弁当や朝食などで。

さごし西京漬　100g

つぶ貝わさび醤油漬

10位
富山湾の白い宝石
　　　　　　　しろえび

アジ昆布白醤油干し

イチオシ！

(商品コード: 7014)

(商品コード: 1051)

(商品コード: 2004)

(商品コード: 2080)

(商品コード: 4019)

(商品コード: 9015)

(商品コード: 9048)

(商品コード: 1026)

(商品コード: 4020)

(商品コード: 1041)

(商品コード: 1066)

(商品コード: 2046)

(商品コード: 70g: 2088/ 100g: 2089)



【干物/　へしこ(糠漬)/　焼き物】

この春、「北陸フェアー」やってみませんか？

・ほたるいか一夜干し     (1012)
・ほたるいか柚庵干し     (1013)
・ほたるいかいしる干し  (1014)
・のどぐろ一夜干し          (1048)
・豆のどぐろ開き干し      (1051)
・はたはた一夜干し         (1034)
・丸干しいか                      (1038)
・めぎす一夜干し             (1046)
・めぎす一夜干し(大)　　(1071)
・げんげ一夜干し(大)　　(1072)

・ふぐの子糠漬               (9043)
・こんかいわし                 (2069)
・さばのへしこ・片身      (9058)
・のどぐろセミドレス       (1024)
・するめいか西京漬      (2029)
・天然ブリ塩麹漬　　　  (2059)

【揚げ物】
・殻付しろえび                (4020)
・唐っとあまえび            (4019)
・えいひれ                       (3007)
・げんげドレス                (2046)

※商品名横の数字は商品コードです。価格・規格等は価格一覧表でご確認くださいませ。

・あおりいか一夜干し大 (1070)
・げんげ干物【上乾】       (1069)

【酢の物】
・のどぐろ甘酢漬           (7019)
・味付能登産石モズク (9017)
・天然能登石もずく       (9018)
・能登産なまこポン酢  (9072)

【刺身/　しゃぶしゃぶネタ】
・ほたるいかしゃぶしゃぶ用
　　　　　　※刺身可。(7014)
・船凍ガスエビ            (7002)
・船凍甘海老               (7011)

【珍味】
・甘海老塩辛                  (9048)
・ほたるいか黒作り       (6941)
・ほたるいか柚子づくり (6944)
・ほたるいか醤油漬      (9005)
・たらの子旨煮               (9129)

※「北陸らしい」食材も含まれています。全てが北陸産ではありませんのでご注意ください。

これらの中から必要な食材を選んでメニューに載せるだけ。

たった１回の少量仕入で貴店でも簡単に
「北陸フェアー」が明日からでも可能です。

ご希望の店舗様には北陸フェアー
の店内掲示用オリジナルポスター
(Ａ4 or A2サイズ)をプレゼント！

独自にメニューを作成される方には
食材・調理例・観光名所・漁港など
の画像も無償提供させて頂きます。
お気軽にお問い合わせください。



掛売・クレジットカード・コンビニ決済にも対応！
※掛売は請求代行業者の簡単な審査があります。

ウェブサイトからのご注文でＴポイント　　　が貯まる！

<QRコード>　→

ウェブサイトでのご注文方法が変わりました。

ID:  umaisakana
パスワード: 5539

２つボタンが出てくるので
下の会員様価格用ボタ
ンを選択してください。

YAHOO!ショッピングに移動しますので
数量等を選択してカートに入れ、レジに
お進みください。

下の
ボタン
を選択

https://izakayaouentai.co.jp/

※必ず会員様価格のボタンを選択してください。

代引きでのお支払なら税抜商品代金から更に５%オフ！
※別途代引き手数料はかかります。１万円以上のご注文なら代引きがお得です。

カタログ・価格表のダウンロードができるようになりました！

トップページ上部・
メニューバーの中か
らダウンロードペー
ジを選択してください。

【会員様ログイン情報】
     ID:    　　　    umaisakana 　
     パスワード:       5539

電話：　０７６（２７４）５５３９
ＦＡＸ：　０７６（２７４）５６２２
https://izakayaouentai.co.jp/

商品詳細を確認したら
まずは会員ログイン！

Line、メールからもご注文いただけます！

<QRコード>

左のQRコードを読み
取り、お友達登録し
て頂けると直接メッ
セージが送れます。

左のQRコードを読み
取って頂くとメールが
開きますので必要事
項ご記入くださいませ。

<QRコード>


